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4 personnes : 26 € 6 personnes : 39 €

8 personnes : 52 €

KOMUNTU

Un crémeux intense au chocolat noir d’exception Komuntu 80 %, une
marmelade citron couchee sur un streusel, biscuit noix de pecan, mousse
au chocolat noir Komuntu aux notes d'épices, amande et cerise.

TROPIQUE

Une dacquoise au chocolat noir Guanaja 70 %, un sable basque, un cceur
de bananes, caramel et croustillant Dulcey pralin¢ amandes, love dans une
bavaroise cannelle surmonte d'une vague onctueuse cannelle.

LIMONCELLO

Sur une dacquoise citron noisette, un coeur cremeux au gianduja et son
confit de citron, une mousse legere au chocolat blanc.

CHATAIGNE

Un biscuit madeleine, un streusel et dés de poires, une bavaroise nougat,
des ¢eclats de marrons et une creme legere aux marrons.

DIVINE

Un streusel croustillant aux amandes, une dacquoise coco, une compotee
de petits fruits rouges, mousseux coco-citron vert et une creme legere
framboise-cassis

BRAS DE VENUS

Genoise roulée punchee, garnie de creme patissiere au Grand Marnier.

NUAGE

Un biscuit pain d’épices surmonte d’une creme brulée a I’orange, et
d’un coeur de mandarine dans une mousse au chocolat blanc et vanille.

Le tout delicatement pose sur un croustillant praline.

BRASILIA

Un supréme et mousse legere au chocolat pur Bréesil, craquant aux
fruits secs, biscuit chocolat sans farine.

MANJARI

Crémeux chocolat MANJARI (origine Madagascar), mousse chocolat
blanc a la vanille Bourbon, biscuit chocolat aux pépites de chocolat.

L’ENTREMETS DE LA ST SYLVESTRE
] LE BANYULS

Une dacquoise noisette accompagnee d’une
bavaroise au Banyuls parsemee des fruits de
l'automne (pruneaux, abricots moelleux, raisins
blonds macéres), mousse aux chocolats noir et
lait.

Disponible a partir du 30 décembre.
4 pers: 26 € 5 pers: 32.50 €
6 pers: 39 €

NOS CONFISERIES ET CHOCOLATS

Redécouvrez le plaisir de nos marrons glacés maison,
gourmands et savoureux.

A partager et a offrir, nos ballotins et boites de
chocolats maison.

PENSEZ A COMMANDER PAR TELEPHONE AU 05 61 21 66 04 OU DIRECTEMENT EN BOUTIQUE.
DATE LIMITE DE COMMANDE : DIMANCHE 18 DECEMBRE.



NOTRE ASSORTIMENT COCKTAIL

MACARONS SALES
1.85 € piéce

En boites de 6, 8 ou 12.

Macaron foie gras
Macaron cepes
Macaron chevre-figues
Macaron saumon

Ty

SALES 1.10 € picce
En plateaux :

T1: 8 salés a 8.80 €

T2: 16 salés a 17.60 €
T3:32 salés a 35.20 €

Tourte champignons
Croissant saucisse
Pizza tomate-basilic

Quiche saumon, st ]acques, crevettes

Quiche aux asperges
Quiche lorraine

Tarte provengale
Tartelette aux oignons

GATEAUX 1.80 € Piece

En plateaux :

T1: 6 gateaux a 10.80 €
T2: 12 gateaux a 21.60 €
T3: 24 gateaux a 43.20 €

Québec (café, noix de pecan, sirop
"¢rable)

Tentation (pommes, raisins, créeme

vanille speculoos)

Komuntu (chocolat, citron, pécan)

Tarte Mendiant

Tarte citron

Tarte sublime (chocolat, framboise)

Chataigne (marron, poire et nougat)

Florentin (chocolat, orange)

Céline (lait d’amande et violette)

Caraque (ganache au chocolat)

Choux au chocolat Guanaja 70%

NOS MACARONS

Saveurs : Rose-litchi, Exotique, Tonka,
Macaé (chocolat cafe), Trinidad (chocolat
intense), Citron, Cherie(ganache chocolat
et griottine), Mandarine, Coquelicot,
Pistache, Framboise, Noisette-figues,
Violette, Caramel, Chocolat, Vanille.

Boite de 6 : 9 €, de 8 : 11.90€,

de 12: 17.90€, de 18 : 26.80€
de 24 : 35.60€.

La Bonbonniére, 41 Rue des Tourneurs - 31000 Toulouse

Tel : o5 6121 66 04

http:/ www. labonbonniere~patisserieﬁ




